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CORTAHORTALIZAS / CUTTER DE MESA

COMBINADO LOS ACCESORIOS
CUTTER ELECTRICO/CORTAHORTALIZAS
Disco Disco
Rebanadores Julioana

CORTAHORTALIZAS

e
U

Kit Macedonia Kit Patatas Fritas

Soporte
de discos

y

Cuchilla Cuchilla Cuchilla

lisa dentada microdentada
ESCURREVERDURAS &

ESSC

E20
—— EI0

EM98

UOriginale — 'Originale
LOrigind! Lorigind =
B LOrigina’® ..
LOriginale _ B
Loriginale

‘——_’J'

VARIOS

Dynacube
Dynaijuicer
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TURBO
TRITURADORES

SOPORTES SERVOMIX
de licuadora \ lﬁ’

SOPORTES DE TRITURADOR PARA LAS GAMAS

MASTER O SMX
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NORTEAMERICA

USA / Canada
Tel. : +1-800-267-7794 - +1-514-956-0127
Fax : +1-877-668-6623 - +1-514-956-8983
info@dynamicmixers.com

Canada

‘*’ Montreal, Quebec
3227 Boul. piffield - H4S-1TH3
www.dynamicmixers.ca

& USA

1320 route 9 # 1352
— Champlain, NY - 12919

www.dynamicmixersusa.com

2 SITIOS Mortagne-sur-Sévre (85)

6/& /JVM/W»MW

( ) rranciA

Tel. +33 (0)2 51 6302 72 ‘
contact@dynamicmixers.com

518 rue Léo Baekeland
BP57 - 85290 Mortagne-sur-Sévre FRANCE
www.dynamicmixers.com
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. ALEMANIA Tel. +49 (0)7851 886 45-0 Robert-Koch-Strasse 7

Eine starke Marke Fax +49 (0)7851 886 45-32 77694 Kehl
der Groupe NADIA GMBH info@dynamic-professional.de www.dynamic-professional.de



RENDIMIENTO
’
frwa{:
Cada uno de nuestros aparatos
estd disefado para brindarle
las prestaciones profesionales

necesarias para llevar a cabo
su pasion.

AL |

LOS COMPROMISOS

fe r %WWWJ
SOCIAL CORPORATIVA
Y DYNAMIC

| %
%

Desde 2021, Dynamic redaliza el cdlculo anual de su
huella de carbono. Hemos establecido un riguroso
seguimiento anual de nuestras emisiones de carbono
con el fin de medir nuestros progresos y ajustar nuestras
estrategias para los anos siguientes. Este planteamiento
nos permite controlar los cambios en nuestro impacto
ambiental y adaptarnos en consecuencia para hacer
frente a los retos del cambio climdatico.

HUELLA DE CARBONO
Y SEGUIMIENTO ANUAL

Dynamice

DISENADOS PARA SER
V%Mw{oj

Nuestros productos estdn disefiados
para ser facimente reparables,
desmontables y ensambilables de
nuevo. DYNAMIC se compromete a
que sus productos sean reparables
durante 10 afos en Francia y en
todo el mundo, garantizando la
disponibilidad inmediata de piezas
de repuesto

Un proceso de renovacion y un
seguimiento riguroso de inventario
aseguran un suministro répido para
cada cliente en todo el mundo.

POSICIONAR

A DYNAMIC EN 2023
ENTRE LOS

"BUENOS ALUMNOS" DEL SECTOR

Recientemente hemos evaluado los resultados
medioambientales de Dynamic para 2023 en
términos de emisiones de carbono.

Los resultados son estos:

tco2 700 — — — — — — — — —~-
/M€ CA
600
500
L. s
Sector de
equipamiento DYNAMIC
Profesionales
de la cocina
0

Fuentes : CDP (Carbon Disclosure Project)y EcoAct
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Esta comparacion pone de relieve nuestra posicion
en relacion con los valores promedio dentro del
sector, reflejondo nuestra necesidad de mejora
continua y situando al mismo tiempo nuestros
resultados en un contexto mds amplio del sector.

OBJETIVOS DE REDUCCION
DE EMISIONES
A MEDIO PLAZO: 2030

En linea con los Acuerdos de Paris y la Estrategia
Nacional de Bajas Emisiones de Carbono:

¢ Objetivo de reduccion media anual del 4,2% para
los dmibitos 1y 2 (emisiones directas vinculadas a la
produccion).

* Objetivo de reduccion media anual del 2,5% para el
dmbito 3 (emisiones indirectas).

Estos objetivos reflejan nuestra voluntad de contribuir

activamente a la transicion energética y reducir nuestra

huella medioambiental.

Cada producto de DYNAMIC se
entrega con un manual de uso
y garantia. En este documento,
encontrard todos nuestros consejos
para la puesta en marcha, el
uso y el mantenimiento de tu
dispositivo, lo que garantizard su
longevidad de uso.

ACCIONES YA LLEVADAS A CABO:

Ya hemos tomado una serie de medidas
concretas para reducir nuestro impacto
ambiental:

En los dmbitos 1y 2:

Esfuerzos concretos para

energético:

* Renovacién gradual de las mdquinas de inyeccién de
pldastico por mdquinas que consumen menos energia

* Trabajos de aislamiento: Mejorar el aislamiento de
nuestras instalaciones

« Cambio a luces LED: Sustitucién de luminarias fradicionales
por LEDs para reducir nuestro consumo energético.

En el dmbito 3:

¢ Sensibilizacién medioambiental: Sensibilizar
al departamento de compras para promover
prdcticas sostenibles y reducir el transporte aéreo
de mercancias

* El programa "Ecoprodduire" de la CCI: Incorporacion
de este programa en 2024 para innovar y ofrecer
productos ecodisenados en linea con nuestros
objetivos de sostenibilidad.

reducir el consumo
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GAMA PROFESIONAL

PIES FIJOS | 250 W | 1@ 8L

4+ Robustez
Monobloc, pie de acero inoxidable y cuchillas
de acero inoxidable con revestimiento de titanio.
Ultrarresistente, optimizando su durabilidad a lo largo
del tiempo en el marco de un uso intensivo.

4 Diseno ergonémico
Nuevo disefo para un mejor manejo.

<4 Varios
Control de velocidad con un solo clic.
Pantalla LED para mayor precision. .
Cuchilla de 4 o 2 aspas para una produccion versdtil
(ganache, glaseado, salsa, etfc.).

Dynamic, socio de Alexis SOSZYNS
Worldskills 2022



MD95+
DYNAMIX®

NVED
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Disponibilidad
2° trimestre
de 2025.
La versiéon antigua
MD@5 sigue
disponible hasta
fin de stock.
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MD 95+
Cuchilla 4 aspas
Potencia 250w
Largo total 420 mm
Tubo + campana 160 mm
@ de campana 55 mm
Peso Neto / Embalado 1,3kg /1,5 kg
Velocidad rom 11 500/ 3000 a 11 500
Referencia MX180 / MX181
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GAMA PROFESIONAL
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4 Polivalencia
Herramientas especificas que permiten una mezcla
delicada.

%+ Robustez

Pie en acero inoxidable.

4+ Higiene
Pie totalmente desmontable, tubo y campana todo
inox para un mantenimiento faci.

CONFORME
A LAS NORMAS C € e

e ko




Dynamix® Nomad 160* Dynamix® Nomad 190*

Cuchilla 2 aspas Cuchilla 2 aspas

Potencia 2 000 mAh 12vdc Potencia 2 000 mAh 12vVdc
Largo total 450 mm Largo tofal 480 mm

Tubo + campana 160 mm Tubo + campana 190 mm

@ de campana 55 mm @ de campana 66 mm

Peso Neto / Embalado 1,1kg /1,9 kg Peso Neto / Embalado 1,5kg /2,2 kg
Velocidad rom 10 000 Velocidad rom 10 000
Referencia MX130 Referencia MX140

* ofros accesorios ( excepto el blender ) disponiblos por separado.

Cargador de bateria

Referencia AC590
Bateria
Dimensiones pequenas y bateria de  Se enfrega con cargador Referencia AC585
pOoCo peso para trabajar sin cansarse.  y bateria Litio-lon.
Sustitucion facil y rdpida. (tiempo de carga 45 min)

15




DYNAMIX® V2

GAMA PROFESIONAL “

3 colores a elegir

Color naranja por defecto

PIES DESMONTABLES | 220 /250W | 1a 8L

Dynamix® 160 V2 4@7

Naranja / Negro
Referencia MX055
Rojo / Negro

+ Rendimiento 1 Referencia MX056

2 velocidades (8 000 rom y 13 000 rpm). [ Blanco/Negro
Ref [ MX057
=%+ Robustez _ St
Pie en acero inoxidable. q
4+ Higiene . %
Pie totalmente desmontable, tubo y campana - Dynamix® 190 V2

todo inox para un mantenimiento facil. Naranja / Negro

. Referencia MX095
+ Comodidad Rolo/ Negro
Ligereza para una utilizacion facil. Referencia MX096
Blanco / Negro

4 Polivalencia
Numerosos accesorios, varillas, bol cutter,
herramienta pie pasapuré, pie blender.

Referencia MX097
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Dynamix® DMX 160 V2* Dynamix® DMX 190 v2*

Cuchilla 2 aspas Cuchilla 4 aspas
Potencia 220 W Potencia 250w

Largo total 395 mm Largo total 425 mm

Tubo + campana 160 mm Tubo + campana 190 mm

@ de campana 55 mm @ de campana 66 mm

Peso Neto / Embalado 1kg/1,2kg Peso Neto / Embalado 1,2kg /1,5 kg
Velocidad 1 rom 8 000 Velocidad 1 rpm 8 000
Velocidad 2 rom 13 000 Velocidad 2 rpm 13 000
Referencia Segun colores Referencia Segun colores

* Ofros accesorios disponibles por separado.



DYNAMIX

GAMA PROFESIONAL

PIES DESMONTABLES | 220/250W | Ta 8L

£ Rendimiento

Herramientas especificas que permiten
una mezcla delicada.

Robustez
Pie en acero inoxidable.

Ergonomia
Variador de velocidad de acceso rdpido.

Higiene
Pie totalmente desmontable, tubo y campana
fodo inox para un mantenimiento facil.

Comodidad

Ligereza para una utilizacion fécil.

Polivalencia
Numerosos accesorios, varillas, bol cutter,
herramienta pie pasapuré, pie blender.

—
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Dynamix® DMX 160 Blender

Cuchilla 3 palas
Potencia 220 W

Largo total 395 mm

Tubo + campana 160 mm

@ de campana 35 mm

Peso Neto / Embalado 1,2kg/ 1,5 kg
Velocidad rom 3000 a 13 000
Referencia MX100

=



Dynamix® DMX 160

Cuchilla

Potencia

Largo total

Tubo + campana

@ de campana

Peso Neto / Embalado
Velocidad rom
Referencia

2 aspas

220 W

395 mm

160 mm

55 mm
1kg/1,2kg
3000 a 13 000
MX050

Dynamix® DMX 190

Cuchilla

Potencia

Largo fotal

Tubo + campana

@ de campana

Peso Neto / Embalado
Velocidad rom
Referencia

4 aspas

250 W

425 mm

190 mm

66 mm
1kg/1,5kg
3000 a 13 000
MX090
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Accesorios disponibles por separado.

s

- - /
- - , ‘ | 4\ . . |
o o \ ' Cuchilla
E) o v W 9 W o
4 O ! - - 4
3 S >
: ) i : £ Cuchila
E ‘ g ‘ = E = \ = 4 hojas
S 3 : 2 g 5
Q) Q) 3 — - Ne)
L (=} e . —
1&4, A - : ; Disco
i T : batidor
= e A, N T
- E A Y2\ D ou . &
) Disco
Compatible con a espuma
Los ACCESORIOS el bol graduado
Referencia Descripcién Potencia Cuchilla
AC515 BM160 DYNAMIX 220W -
AC514 BM190 DYNAMIX 250W -
AC521 M160 - 2 aspas
AC550 M190 - 4 aspas
AC530 M SHAKE 190 DYNAMIX - 4 aspas
AC560 BLENDER DYNAMIX = =
AC540 PACK 4 CUCHILLAS
AC516 BATIDORA DYNAMIX - -
AC517 PP DYNAMIX - -
AC518 BOL CUTTER = -
AC510 BOL GRADUADO - -
AC513 BOL INOX - -
Los PACKS
Referencia Descripcién AC515 AC514 ACb521
MF052 DYNAMIX COMBI 160
MF050 DYNAMIX TRIO 160

20



Varillas Producto
exiraibles exclusivo

18 9
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Cuchillas Compatible
invertidas induccion
Velocidad rpm Diam campana Capacidad
3000/ 13 000 - -
3 000/ 13 000 - -
3000/ 13 000 55 mm ladl
3000/ 13 000 66 mm la8l
3000/ 13 000 66 mm la8l
3000/ 13 000 - ladl
600 / 2500 - ladl
70/300 - 1a5Kg
600/2500 - 0.8L
- 1L
- 3L
-/
fuaooong
AC550 AC530 AC560 AC516 AC517



.
i

JUNIOR

GAMA PROFESIONAL

Tl miy ligers el

4= Rendimiento
Herramientas especificas que permiten una mezcla
delicada.

4 Robustez

Pie en acero inoxidable.

Ergonomia
Variador de velocidad accesible rapidamente.

+ Higiene
Pie enteramente desmontable, tubo y campana
todo inox para un mantenimiento facil.

4+ Comodidad

Ligereza para una utilizacion facil.

=4 Polivalencia
Numerosos accesorios, varillas, bol cutter,
herramienta pie pasapuré, pie blender.

4 Seguridad
Puesta en marcha del aparato con un botdn de
seguridad.

+



Junior MX 225

Cuchilla

Potencia

Largo total

Tubo + campana
Peso Neto / Embalado
Velocidad rom
Referencia

S

Vil bl

en opcién

225 mm

2 aspas

270 W

505 mm

225 mm

1,7 kg /2 kg

12 000

MX020 / MX020.V

Junior Batidora

Potencia

Largo total

Tubo + campana
Peso Neto / Embalado
Velocidad rom
Referencia

185 mm

270 W

500 mm

185 mm
1.4kg /1,7 kg
300 a 2 000
FT005
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JUNIOR PIES DESMONTABLES | 270W | Ta 251

QO (2) (3) (4]
()
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Yo Yo]
N H AN
Los ACCESORIOS
Referencia Descripcién Potencia
@ Aci00 BM JUNIOR 270W
@ acio M225
@ Aci05 M300
@) Acos6 BLENDER JUNIOR
© Aci02 BATIDORA JUNIOR
@ Acio3 PASAPURE JUNIOR
@ Aci04 BOL CUTTER JUNIOR
Los PACKS
Referencia Descripcién AC100 AC101
MX022 JUNIOR COMBI 225 ) ()
MX021.V JUNIOR DMX 225 () ()

MX110 JUNIOR DMX 225 BLENDER [



Varillas Producto
extraibles exclusivo

Cuchillas
invertidas

200 (00100 TR IR

Velocidad rpm Diam campana Capacidad
3000/ 12000 - -
3000/ 12 000 - 5a251
3000/12 000 55 mm 5a25l
3000/ 12000 66 mm TaloOl

600/ 2 500 66 mm 1a10kg
70/ 300 66 mm labl
08L

600/ 2 500 -

25




1 L
SENIOR

GAMA PROFESIONAL

PIES FIJOS | 350 W | 20 a 40 L

%+ Rendimiento
Herramientas especificas que permiten una mezcla
delicada.

Robustez
Pie en acero inoxidable.

Ergonomia
Variador de velocidad accesible rdpidamente.

Higiene
Pie desmontable para facilitar el mantenimiento.

Comodidad

Ligereza para una utilizacion facil.

Polivalencia
Numerosos accesorios, varillas, bol cutter,
heramienta pie pasapuré, pie blender.

Seguridad
Puesta en marcha del aparato con un botdn de
seguridad.

+ + + + +

+
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Senior MX 300

Cuchilla

Potencia

Largo fotal

Tubo + campana
Peso Neto / Embalado
Velocidad rom
Referencia

ool meisbl

en opcidn

3 aspas

350w

600 mm

300 mm
2,4kg/2,9 kg

9 500

MX007 / MX007.V

CONFORME A LAS NORMAS

ce

SENIOR



[o3 Pecesorios 4 log p

SENIOR PIES DESMONTABLES | 350W | 5a40L

Accesorios disponibles por separado.

@ @ 2)
WM/

£
= £
£ 8
o <
o
o
Los ACCESORIOS
Referencia Descripcién Potencia
@ Aco0s BM SENIOR 350 W
@ Aco06 M300
@ Aco16 M400
@) Acoo7 BATIDORA SENIOR
© Acoo4 PASAPURE SENIOR
@ Acos5 BOL CUTTER INOX SENIOR
ﬂ E
Los PACKS N =
Referencia Descripcion AC005 AC006
MF003 SENIOR COMBI 300 ) o

MX006 SENIOR DMX 300 o ([



Varillas Producto
extraibles exclusivo

420 mm

. 205 MM ceeeeeeeeeees

Velocidad rpm Capacidad

2 800/9 500 -

2 800/ 9 500 20a40L

2 800/ 9 500 20a40L
300/ 900 5a20L
100/ 600 10 a 15 kg
400/ 1 500 5L

ACO016 ACO007 ACO004 ACO055
o

29
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MASTER

—— GAMA PROFESIONAL

PIES FIJOS | 600W | 5 a 100 L

Rendimiento
Herramientas especificas que permiten una mezcla
delicada.

Robustez
Pie en acero inoxidable.

Ergonomia
Variador de velocidad accesible répidamente.

Higiene
Pie y campana enteramente desmontables sin

herramientas, tubo y campana todo inox para un
mantenimiento facilitado.

Comodidad

Ligereza que permite una utilizacion facil.

Polivalencia
Numerosos accesorios, varillas, bol cutter,
herramienta pie pasapuré.

Seguridad

Puesta en marcha del aparato con un botdn de

seguridad.
3

CONFORME
A LAS NORMAS

/

felpeidoe] vurinkle

410 mm

Master MX 91-410

Cuchilla 3 aspas

Potencia 600 W

Largo tfotal 715 mm

Tubo + campana 410 mm

Peso Neto / Embalado 3,4kg/ 3,8 kg
Velocidad rom 10 500
Referencia MX005 / MX005.V

==
40 A
Master MX 91-500 o
Cuchilla 3 aspas
Potencia 600 W
Largo total 800 mm
Tubo + campana 500 mm
Peso Neto / Embalado 3,6 kg / 4 kg
Velocidad rom 10 500
Referencia MX045 / MX045.V
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100 L 100 L
Master MX 410 Master MX 350
Cuchilla 3 aspas Cuchilla 3 aspas
Potencia 600 W y Potencia 600 W
Largo total 720 mm Largo total 700
Tubo + campana 410 mm Tubo + campana 350
Peso Neto / Embalado 3,5kg/ 4,1 kg Peso Neto / Embalado 3,8 kg /4,1 kg
Velocidad rom 10 500 Velocidad rom 10 500
Referencia MX004 / MX004.V Referencia MX350 / MX350.V




MASTER

——— GAMA PROFESIONAL

PIES FIJOS & DESMONTABLES
600W | 5a100L

E Varillas
exiraibles

ny n WTT ic

Master Batidora

Potencia 600 W

Largo total 650 mm

Tubo + campana 245 mm

Peso Neto / Embalado 3,3kg /3,7 kg
Velocidad rpm 300 a 900
Referencia FTOO01




Master DMX 350

Cuchilla

Potencia

Largo total

Tubo + campana
Peso Neto / Embalado
Velocidad rpm
Referencia

3 aspas

600 W

700

350

4,5 kg

3000/ 10 500
MX350.H

MASTER



[o3 Pecesorios 4 log p

MASTER PIES DESMONTABLES | 600 W | 5a 100 L

Accesorios disponibles por separado.

| B £
£ 5
= g £ S
€ € o £ :
£ = 2 8
3 < ’ N
S i
Los ACCESORIOS
Referencia Descripciéon Potencia
ACO001 BM MASTER 600 W
AC350.H M350 -
AC002.H M410.H -
AC500 M500 -
AC202 FM420 -
AC200 FM600 -
AC201 FM700 -
ACO055 BOL CUTTER -
AC003 BATIDORA MASTER -
ACO070 BLENDER MASTER -
ACO004 PASAPURE MASTER -
|
Los PACKS
Referencia Descripcién ACO001 ACO002.H
MF002.H MASTER COMBI 410.H
MFOO01.H MASTER TRIO 410.H
MX120 MASTER DMX 410 BLENDER
MXO003.H MASTER DMX 410.H

34



Varillas Producto
extraibles exclusivo

18 9 O @

Con una cuchilla
(estdndar o denfada)
a eleccion

Velocidad rpm Capacidad

3 000/ 10500 -

3000/ 10500 20a100L
3000/ 10500 20a100L
3000/ 10500 20a100L
100/ 600 20 a 200 L
100/ 600 20 a 200 L
100/ 600 20 a 200 L
400/ 1 500 5L
300/ 900 S5a20lL
3 000/ 10 500 5a4d0lL
100/ 600 10 a 30 kg

A
AC003 ACO070 AC004
[ ]
[ [
[ ]
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S M X .

GAMA PROFESIONAL

SF

' ’
Versatilidad -
Herramientas especificas que permiten una mezcla ?
delicada. L
Robustez o -
Pie en acero inoxidable,
o SMX 600 Turbo
nglene . . Cuchilla 3 aspas
Pie y campana enteramente desmontables sin Potencia 850 W =
herramientas, tubo y campana todo inox para un Largo tofal 800 mm
mantenimiento facilitado. \di Tubo + campana 530 mm
ComOdidad | — \F;eso Ne‘ro/Embando 6,1kg/7,7 kg
) . . L, L, ‘elocidad rom 11 000
Ligereza que permite una utilizacion facil. Referencia MX002T
Seguridad
Puesta en marcha del aparato con botdn de
seguridad.
CONFORME
A LAS NORMAS C €

Bl



Cuchilla

Potencia

Largo total

Tubo + campana
Velocidad rom

Peso Neto / Embalado
Referencia

SMX250ES

3 aspas

850 W

575 mm

305 mm

11 000
5,3kg/ 6,8 kg
MXO041ES

SMX350ES

3 aspas

850 W

626 mm
356 mm

11 000
5,5kg/7kg
MXO042ES

SMX450ES

3 aspas

850 W

676 mm

406 mm

11 000
5,7kg/7,2kg
MXO043ES

SMXS550ES

3 aspas

850 W

728 mm

458 mm

11 000
59kg/7,4kg
MXO044ES




! SMX

—— GAMAPROFESIONAL

PIES DESMONTABLES | T000W | 75 a 300 L

SMX 700 Turbo SMX 800 Turbo SMX Blender Turbo

Cuchilla 3 aspas 3 aspas 3 palas

Potencia 925 W 1000W 1000 W

Largo total 870 mm 960 mm 860 mm

Tubo + campana 600 mm 680 mm 580 mm

Peso Neto / Embalado 6,5 kg / 8 kg 6,7kg/ 8,2 kg 6,7kg/ 8,2 kg

Velocidad rpm 11 000 11 000 11 000

Referencia MX040T MX001T MX125T




[o3 Heeesorios

Accesorios disponibles por separado.

I
&
o
)
£
£ £
o] &
< 0
N
B <
|
BM SMX Turbo Pie 700 Turbo Pie 800 Turbo Blender SMX Turbo
Potencia 1000W - - -
Velocidad rom - 11 000 11 000 11 000
Referencia ACO052T ACO075T ACO076T ACO072T

CONFORME c € @

A LAS NORMAS e
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CACEROLAS BAJAS

GAMA PROFESIONAL

PIES DESMONTABLES
600/ 1000W | 5a300L

h
abgtiomic
‘
| SMX 300 CC BLENDER |8
16 ]

|~ 230V~ 5076
1000 W
Poids

Fabriqué er

|
Jferd jwv fuﬁ;&e’ﬂ%
(% /)&V ’ -
o oo epidnd

0 VENTAJAS

4+ Rendimiento
Herramientas especificas que permiten una mezcla
delicada.

& 4 Robustez

Pie en acero inoxidable.

4 Ergonomia
Variador de velocidad accesible rdpidamente. Mi-
nimiza el riesgo de TMS gracias a esta nueva gama
disenada para colectividades y usos intensivos.

+ Higiene
Pie y campana enferamente desmontables sin herra-

mientas, tubo y campana todo inox para un manteni-
miento facilitado.

4+ Comodidad

Ligereza que permite una utilizacion facil.

4 Seguridad
Puesta en marcha del aparato con un botdn de
seguridad.

™ § |




Gama MASTER

TRITURADOR _ _

100 L | : : : :
£ £ £ £
£ £ = £
o @) o o

BLENDER S S S .
M300 CC Blender CC M300 CC Blender CC
MASTER MASTER MASTER MASTER
Cuchilla 3 aspas 3 palas 3 aspas 3 palas
Potencia - - 600 W 600 W
Largo total 300 mm 300 mm 628 mm 628 mm
Tubo + campana - - 300 mm 300 mm
Peso Neto / Embalado - - 3,7Kg/ 4,2Kg 4,0Kg/ 4,5 Kg
@ del aparato - - 122 mm 122 mm
Velocidad rom 3000/ 10500 3000/ 10 500 3000/ 10500 3000/ 10500
Referencia AC260.HC AC265 MX160 MX165
Gama SMX
TRITURADOR _ _
1m E L, = E
= £ ‘ '
BLENDER € S | § | §
=== Q Q : | :
44 - -
100 L H
M300 CC Blender CC SMX 300 CC
SMX TURBO SMX TURBO SMX 300 CC BLENDER
Cuchilla 3 aspas 3 palas 3 aspas 3 palas
Potencia - - 1000 W 1000 W
Largo total 170 mm 170 mm 609 mm 609 mm
Tubo + campana - - 300 mm 300 mm
Peso Neto / Embalado - - 5,9kg/7,4kg 6,1kg/7,6kg
@ del aparato - - 236 mm 300 mm
Velocidad rom 11 000 11 000 11 000 11 000
Referencia AC250T AC255T MX150T MX155T




EASYMIX

GAMA PROFESIONAL

PIES DESMONTABLES | 600 W | 5 a 200 L

=%+ Polivalencia de modelos
Disponible en version de pared, movil o fija.

4+ Comodidad y Ergonomia
Reduce los trastornos musculoesqueléticos gracias a
un brazo de asistencia.

+ Higiene
Fabricado con materiales certificados para el
contacto con alimentos.

4+ Seguridad
Equipado con un sistema de parada de emergencia
y automdtica.




oVLED4

N )
Gama MASTER
Disponibilidad en febrero de 2025
o VED h g
PARED DE SOBREMESA MOVIL

* No incluye
la mesa

J
Referencia Descripcién Potencia Gama Velocidad rpm Capacidad
EMMOO3H EASY MIX MASTER DMX 410.H 600 W Pared 3000/ 10500 20a100L
EMTOO3H EASY MIX MASTER DMX 410.H 600 W De sobremesa 3000/ 10 500 20a 100 L
EMT203 EASY MIX MASTER BATIDORA 600 W De sobremesa 300/ 900 5a20l
EMROO3H EASY MIX MASTER DMX 410.H 600 W Movil 3000/ 10500 20a100L
EASY MIX MASTER DMX -
EMR165 300 CC BLENDER 600 W Movil 3000/ 10500 5a40lL
EMR200 EASY MIX MASTER DMF 600 600 W Movil 100/ 600 20a200L
EMR201 EASY MIX MASTER DMF 700 600 W Movil 100/ 600 20a200L
EMR202 EASY MIX MASTER DMF 420 600 W Movil 100/ 600 20a200L

* Encuentre los accesorios adicionales en las pdginas 34 y 35.

Foto non contractual 43
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EASYMIX

GAMA PROFESIONAL

PIES DESMONTABLES
925/1000W | 4a300L

Polivalencia de modelos
Disponible en version de pared, movil o fija.

Comodidad y Ergonomia
Reduce los trastornos musculoesqueléticos
gracias a un brazo de asistencia.
Higiene

Fabricado con materiales certificados para
el contacto con alimentos.

Seguridad
Equipado con un sistema de parada de
emergencia y automdtica.




oVED4

S 2
Gama SMX
Disponibilidad en febrero de 2025
o VED PG
PARED DE SOBREMESA

* No incluye
la mesa

Referencia Descripcién Potencia Gama Velocidad rpm Capacidad
EMMOO01 EASY MIX SMX 800 TURBO 1 000 W Pared 11 000 75a300L
EMMO040 EASY MIX SMX 700 TURBO 925 W Pared 11 000 75 a 300 L
EMM125 EASY MIX SMX BLENDER TURBO 1000W Pared 11 000 75a300L
EMM150 EASY MIX SMX 300 TURBO 1000 W Pared 11 000 4a100L
EMM155 FASY MIX SR SO0 BLENDER 1 000 w Pared 11 000 4a100L
EMTOO1 EASY MIX SMX 800 TURBO 1000W De sobremesa 11 000 75a300L
EMTO040 EASY MIX SMX 700 TURBO 925 W De sobremesa 11 000 75a300L
EMT125 EASY MIX SMX BLENDER TURBO 1 000 W De sobremesa 11 000 75a300L
EMROO1 EASY MIX SMX 800 TURBO 1000 W Movil 11 000 75a300L
EMRO40 EASY MIX SMX 700 TURBO 925 W Moévil 11 000 75a300L
EMR125 EASY MIX SMX BLENDER TURBO 1000W Movil 11 000 75a300L
EMR150 EASY MIX SMX300 TURBO 1 000 W Movil 11 000 4a100L

* Encuentre los accesorios adicionales en las pdaginas 38 y 39.

Foto non contractual






Soportes de Triturador
(Para su seguridad y comodidad)

SM 4 SM 6 SM 8 SM 10 SM 12 SA
Peso neto 1,9 kg 2,3 kg 2,6 kg 2,8 kg 3,2kg 0,7 kg
- Ancho del
@ del recipiente 400 mm 600 mm 800 mm 1000 mm 1200 mm borde 55 mm*
Referencia SMO001 SM002 SM003 SM004 SM005 SM006

* Dimensiones mdaximas de uso

Soporte de pared para mixers

Servomix
Longitud 300 mm
Profundidad 150 mm
Alfura 800 mm
Peso neto 18 kg
Referencia SMO060

Soporte Dynamix®
naranja o negro

Referencia SM030 / SMO30N Referencia

Diga stop a los trastornos
musculoesqueléticos

Con este gancho que permite una
mayor maniobrabilidad de sus mixers.
Este gancho se coloca en el borde
de una olla.

Gancho de sujecion

Para las gamas Master y SMX, incluido
en las versiones desmontables

SM020




PASAPURE

PIES FIJOS
20 a 100 kg

GAMA PROFESIONAL

£
S
o H
N H
O
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£
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N
PP520 PP300
+ RObUSer ) ) Potencia 650 W 650 W
Pie en acero inoxidable. Largo fofal 870 mm 600 mm
+ Higiene Peso neto / embalado 4,9 kg / 5,9 kg 4,7 kg /5,7 kg
Pies y rejila de acero inoxidable grado alimenticio Velocidad rpm 500 500
Referencia PP0OO1 PP003

para una higiene perfecta.

+ Seguridad
Puesta en marcha del aparato con botdn
de seguridad.



PIES DESMONTABLES
20 a 100 kg

A

i

[o3 Hecegriog

Accesorios disponibles por separado.

S

i v

,{ BM PP
Potencia 650 W
Referencia AC221

£
£
g
£ N)
E .
o
0
<
=== ===
20A 40A
PP520 plus 100KG
Potencia 650 W
Largo total 870 mm ,
Peso neto /embalado 4,9 kg / 5,9 kg quapure FM PP
Velocidad rom 500 Velocidad rom 150/ 500 150/ 500
Referencia PP002 Referencia AC220 AC208




IGIGAI\/IIX XS

GAMA PROFESIONAL

Turbo Trituradores | 1,5/ 2,2 Kw

4+ Comodidad

Mayor mobilidad con ruedas y facilidad
de almacenamiento debido a su tamano.

4+ Ergonomia
Compacto, con un espacio de ocupacion minimo.

4+ Higiene
Todo en acero inoxidable para facilitar
el mantenimiento.

CONFORME
A LAS NORMAS C €




CONTACTENOS

para una demostracién

Boceto de ocupacion

Velocidad rom

Tension / Alimentacion*
Potencia

Referencia

Gigamix XS Blender
Triphase

2 800

400 V, tri-fasico + neutral, 50 Hz
1,5 Kw
TB120

i

40A

Gigamix XS Blender
Monophase

2 800

230 V, monofasico, 50 Hz
1,5 Kw
TB120.2

sy




GIGAMIX

GAMA PROFESIONAL

Turbo Trituradores | 2,2 Kw | 40 o 300 L

’ a/e/ ;rm W;M/um/

4+ Comodidad

Muy fdcil de mover y manejar con ruedas.

=4 Polivalencia
Numerosos accesorios segun las utilizaciones.

4+ Ergonomia
Plegable para ocupar poco espacio.

+ Higiene
Constfruccion robusta en acero inoxidable,
muy facil de limpiar..

4 Potencia
Motor muy potente de 2,2 KW.

4+ Rendimiento ,. Py

Ahorro de tiempo y velocidad de frabajo mdéxima.

OPCION Variador de velocidad
2 800 / 4 000 rpm. Opcidn obliga-
toria para el monofdsico.

1/‘ i/m/W“‘“* Montado en fabrica.

Referencia TBO10




CONTACTENOS

para una demostracién

Boceto de ocupacion

Version Estandar

v

Gigamix Gigamix Gigamix Gigamix
460-500 460-500 V.V Blender Blender V.V
Variador incluido Variador incluido
Tubo de inmersion 570 mm 570 mm 570 mm 570 mm
Velocidad rpm 4000 2 800/ 4000 4 000 2 800/ 4 000

Tensién / Alimentacion®

Potencia
Referencia

400 V, tri-fasico
+ neutral, 50 Hz

2,2 Kw
TBOO1

400 V, tri-fasico +
neutral, 50 Hz*

2,2 Kw
TB002

400 V, tri-fasico +
neutral, 50 Hz

2,2 Kw
TB020

400 V, tri-fasico +
neutral, 50 Hz*

2,2 Kw
TB021

Version Rebajada

Version Desmontable

Gigamix Gigamix Gigamix Gigamix
460-210 460-210 V.V DMX DMX V.V
Variador incluido Variador incluido
Tubo de inmersion 570 mm 570 mm 570 mm 570 mm
Velocidad rom 4 000 2 800/ 4000 4000 2 800/ 4000

Tension / Alimentacion*

Potencia
Referencia

400 V, tri-fasico +
neutral, 50 Hz

2,2 Kw
TBOOS

400 V, tri-fasico +
neutral, 50 Hz*

2,2 Kw
TBOO6

400 V, tri-fasico +
neutral, 50 Hz

2,2 Kw
TB0OO8

400V, tri-fasico +
neutral, 50 Hz*

2,2 Kw
TB0O9

* Oftras tensiones sobre encargo
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Referencia

© ©®© 60600

pmy
°

TBO14

TBOO4
TBO12

TBO13

TBO12.2

TBO15

[o5 Heeesorios

Accesorios disponibles por separado.

Descripcién

Batidora Gigamix
Variador obligatorio

Blender Gigamix
Campana Gigamix

Pie Pasapuré
Variador obligatorio

Campana Gigamix
rebajada sin aro

Extension
de tubo

it

Velocidad rpm

800/ 1 600

2 800/ 4 000
2 800/4 000

800/ 1 600

2 800/ 4000

= =
—

Altura

410 mm

93 mm

133 mm

250 mm

300 mm

Diametro

170 mm

98 mm
280 mm

165 mm



Tan innovadora como sencilla, la bomba de vaciado DYNAMIC es un simple accesorio con manguera que se
acopla sobre el pie blender GIGAMIX. Permite transvasar rGpidamente y sin esfuerzo la preparacién ya triturada a
otros recipientes en muy pocos minutos.

La Dyna Bomba permite transferir 100 Litros de agua en 1 minuto a velocidad maxima (sabiendo que la viscosidad
del agua es de 1 cP).

Pistola Gigamix Dyna Bomba Gigamix
Pistola opcional para Dyna Bomba Adaptable sélo sobre el accesorio blender
Referencia 8040 Diometro 178 mm

Referencia TBO30

| fotie: jufy olfofy e wirog mividog |

Sélo compudtibilidad con el pie blender
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CORTAHORTALIZAS
GAMA PROFESIONAL
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X HASTA 300 KG POR HORA, ADECUADO
j= PARA HASTA 400 CUBIERTAS POR SERVICIO

4+ Higiene

Lavado de todos los accesorios en lavavajillas.

4+ Comodidad

Motor silencioso de 50 Db sin vibraciones.

4+ Ergonomia
Adecuado para diestros y zurdos.
Montaje y desmontaje rdpido.

4 Rendimiento
Ganancia de productividad gracias a los discos
(didmetro mds ancho del mercado).

CONFORME
A LAS NORMAS C €




Velocidad Corta.H rom
Velocidad Cutter rom

Funciones

Potencia
Referencia

Combinado 2V

320y 640
1500y 3 000

Pulso & Reverso*

1100w
CL312

Combinado VWV

3200720
350 a 3 500

Pulso & Reverso*

1100wW
CL322

Combinado VV Pantalla
Pantalla digital

320a 720

350 a 3 500

Pulso, reverso*,
temporizador* y cronémetro*

1100wW
CL350

Velocidad rom
Funciones
Velocidad
Potencia
Referencia

Cortahortalizas
v

320

1100w
CL100

* Cortador solo

Cortahortalizas
2V

320y 640

1100w
CL110

Cortahortalizas
\'A"
Panel mando LEDS

320a 720
Pulso

5 niveles
1100W
CL121

Cortahortalizas

VV Pantalla
Pantalla digital

320a 720
Pulso

5 niveles
1100 W
CL150




[o3 Pecesorios

Accesorios disponibles por separado.

Disco Rebanadores

Referencia
CL1005 0,5 mm
CL1015 1,5 mm
CL1025 2,5 mm
CL1030 3 mm
CL1040 4 mm
CL1050 5 mm
CL1070 7 mm
CL1080 8 mm
CL1090 9 mm
cL1110 11 mm
] ] . CL1120 12 mm

Disco Juliana (bastoncillos) CL1130 13 mm

Referencia

CL3032 3x2 mm

CL3042 4x2 mm

CL3044 4x4 mm

CL3055 5x5 mm

CL3052 5x2 mm

CL3088 8x8 mm

CL3010 10x10 mm

Disco para Rallar

Referencia

CL2002 2 mm
CL2003 3 mm
CL2005 5 mm
CL2009 9 mm

Kit Macedonia

Referencia
CL4008 8x8 mm
CL4010 10x10 mm

Kit Patatas Fritas

Referencia
CL5008 8x8 mm

\ 4
7
N
Soporte de discos

De mesa o mural, modular
Referencia CL7000




[o3 prki

Accesorios disponibles por separado.

PACK completo Cortahortalizas
Tapa, empunadora y eyector

Referencia CL9000

PACK completo Cutter
Tanque, cubierta y cuchilla estandar

Referencia CL9001

PACK Restauracién Colectiva PACK Brasseries / Catering

*+ 4 discos Rebanadores : 0,5 mm, 2,5 mm, # 3 discos Rebanadores : 1,5 mm, 3 mmy 5 mm
S5mmy 11 mm + 1 disco para Rallar 2 mm

# 2 discos para Rallar : 2 mmy 5 mm #+ 3 discos Juliana : 4x4 mm, 8x8 mm

+ 2 discos Juliana : 4x4 mmy 10x10 mm y 10x10 mm
Referencia CL6003 Referencia CL6002

e
PACK Buffet PACK Pizza
# 3 discos Rebanadores : 1,5 mm, 3 mmy 5 mm <+ 2 discos Rebanadores : 2,5 mmy 4 mm
# 1 disco para Rallar 2 mm # 1 disco para Rallar 5 mm
Referencia CL6001 Referencia CL6000

59




CUTTER DE MESA ELECTRICO
BLEND & MIX

GAMA PROFESIONAL

100G A 4 KG
ADECUADO PARA 20 A 100
CUBIERTAS POR SERVICIO

4+ Higiene

Lavado de todos los accesorios en lavavgiillas.

4+ Comodidad

Motor silencioso de 50 Db sin vibraciones.




Se entrega
con una cuchilla

estédndar
Cutter 1V Cutter 2V Cutter VW Cutter VV écran
Panel mando LEDS Pantalla digital
Convertible en Cortahortalizas  Convertible en Cortahortalizas
Velocidad rom 1500 1500y 3 000 350 a 3 500 350 a 3 500
s Pulso, reverso,
Funcion - Pulso & Reverso Pulso & Reverso temporizador y cronémetro
Velocidades - - 10 niveles 10 niveles
Potencia 1100W 1100W 1100W 1100W
Referencia CL200 CL212 CL222 CL250
PATE,
Sty
FUNCION 2EN 1
Ideal para alimentacion
de textura modificada
Enfragado con una cuchilla usa
y une cuchilla microdentada
Blend & Mix 2V Blend & Mix VV Blend & Mix VV PANTALLA
Panel mando LEDS Pantalla digital
Velocidad rom 1500y 3 000 350 a 3 500 350 a 3 500

Pulso, reverso,

Funcién Pulso & Reverso Pulso & Reverso - .
temporizador y cronometro
Velocidades - 10 niveles 10 niveles
Potencia 1100w 1100w 1100w
Referencia CLa12 CL422 CL450
Cuchilla Cuchilla Cuchilla
lisa dentada microdentada
Referencia CL8001 Referencia CL8002 Referencia CL8003
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DYNACUBE

GAMA PROFESIONAL

CORTAHORTALIZAS MANUAL
30 a 50 kg/H

4+ Rapidez

Fdcil de instalar.

‘ + Higiene

Facilidad de mantenimiento.

4+ Comodidad
’ Fdacil de transportar.

ﬁ 4 Polivalencia
~

Herramientas especificas que permiten
diferentes cortes.

4+ Seguridad

Sin contacto directo con las rejillas de corte,

-



0+0 0+06 0+0 0+0 0+0 0+0
Dynacube Dynacube Dynacube Dynacube Dynacube Dynacube

+ rejilla 5,5x5,5  + rejilla 10x10 + rejilla 8,5x8,5  + rejilla 17x17 + rejilla 14x14 + rejilla 7x7
+ empujador + empujador + empujador + empujador + empujador + empujador

@ del recipiente 400 mm 400 mm 400 mm 400 mm 400 mm 400 mm
Altura totale 330 mm 330 mm 330 mm 330 mm 330 mm 330 mm
Peso /

Embalado 3.1/44kg 3,1/4,4kg 3,1/4,4kg 3,1/4,4kg 3,1/4,4kg 3,1/4,4kg
Referencia CLo07 CL006 CL003 CL009 CL008 CL005

Kit rejilla 5,5x5,5 Kit rejilla 10x10  Kit rejilla 8,5x8,5 Kit rejilla 17x17  Kit rejilla 14x14  Kit rejilla 7x7
+ empujador + empujador + empujador + empujador + empujador + empujador

Referencia AC065 AC062 AC061 AC064 AC063 AC060




ESCURREVERDURAS

GAMA PROFESIONAL

MANUAL & ELECTRICA | 5a20L

4+ Comodidad

La tapa y sus mecanismos son herméticos.

4 Rendimiento
Apto para uso infensivo.

! 4 Robustez

Engranaje con pasador inox incorporado.

CONFORME
A LAS NORMAS

7= AP
Lorigind’c .

EM98 Eléctrica

@ del recipiente 430 mm

Altura total 630 mm

Peso Neto / Embalado 8,3kg/ 10kg
Potencia 200w
Velocidad rom 500

Volumen aconsejado 3 a 5 lechugas
Referencia E003

Con Temporizador
(tiempo de marcha/uso 1 min)

Referencia E003.T

Referencia
Tripode E20 & E20 SC ACO019
Juego de pinones E10 - E20 2815.1
Juego de pinones (E20 SC) 2815.2
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CONFORME (ﬂl})
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E5SC Manual E10 Manual*
Tapa apretado
@ del recipiente 275 mm @ del recipiente 330 mm
Altura total 250 mm Altura fotal 320 mm
Peso Neto / Embalado 1,6 kg Peso Neto / Embalado 2,4kg/ 3 kg
Volimen aconsejado 1 a 2 lechugas Volumen aconsejado 2 a 3 lechugas
Referencia E007 Referencia EOO1
CONFORME «l,) CONFORME (Gl;)
A LAS NORMAS ot A LAS NORMAS i
£ £
£ =
[Originale 2 rOriginale =
L’Origin T < L'Origindi€ __ s
S : N :
E20 Manual* E20 SC Manual*
Tapa apretado
@ del recipiente 430 mm @ del recipiente 430 mm
Altura total 410 mm Altura total 410 mm
Peso Neto / Embalado 3,6 kg/ 4,8 kg Peso Neto / Embalado 3,6 kg/ 4,8 kg
Volimen aconsejado 3 a 5 lechugas Volumen aconsejado 3 a 5 lechugas

Referencia E002 Referencia E004




- ERETRIRRREL I M e R
VARIOS

—— GAMA PROFESIONAL |

100 a 150 CITRICOS POR HORA

e S
. 0 MADEin FRANCE
(URIEE WD \in FRANCE

Entregado con 2 pinas

Dynaijuicer

Exprimidor

Didmetro 220 mm
Altura total 330 mm

£ Robustez == Potencia 200 W
Silencioso, muy robusto. Velocidad rom 1500

+ E ’ Peso 3,7 kg

rgqnom 1a Referencia PAOO1
Las piezas se montan y se desmontan

con mucha facilidad.

1000/ 1200 mm

FMA 91
. Largo 1200 mm 1 000 mm
Peso 1,1 kg 1,1 kg
Capacidad 20 a 200 litros 20 a 200 litros
|| Referencia AC210 AC211




SOPORTES MARKETING

Deli
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EXPOSITOR L
la mejor forma de presentar %‘,&'ﬂ?
los productos Dynamic (Para ==
mas informacion, contacte con ‘ e/ (e
Nosotros). E’ @ \‘
o
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GAMME PROFESSIONNELLE GAM M E “0
SENIOR ;
PIEDS FIXES §
350W/20a40L 3
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20/49
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GALONS

GAMME PROFESSIONNELLE

GAMME DYNAMIX® )

DYNAMIX COMBI / TRIO

=0

PACKAGING

La imagen de los productos Dynamic
también se refleja en el embalagje.

El embalaje es un medio importante
de reconocimiento de la marca e
identificacion de los productos.
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Sitio web

www.dynamicmixers.com

Dyaamic:

Fotos y videos de nuestros productos.

Descargue las fichas técnicas de los productos
y folletos comerciales.

Descubra las recetas dedicadas
a los equipos Dynamic.,

Contdctenos facilmente gracias al formulario
de contacto completo.

Dyaamie

W Mon perls i)

MEDIATHEQUE

P
Tutoriels - Combiné [

Retrouvez sur cette p iés & Ia gamme COMBINE, CUTTER DE TABLE,
COUPELEGUMES

HACHIS
PRESSE
PARMENTIER PUREE

au boeuf -
o PP 520

Tienda en linea vy servicio postvento

www.sav-dynamicmixers.com

Dyaamic

Creando su cuenta en Dynamic, podr& :

PIECES DETACHEES DYNAMIE
ET SERVICECLIENT

+ Redlizar pedidos de toda nuestra gama
(excepto las gamas Turbo Trituradores vy
Procesadora / Cortahortalizas eléctricos) y de
nuestros repuestos

+ Acceder a la mediateca y al espacio
profesional.

=+ Ver tutoriales.




Condiciones generales de venta (apicae a 1erenero 2025)

1 - DISPOSICIONES GENERALES

Excepto convenio especial y escrito, todo pedido
conlleva de pleno derecho por parte del cliente su
adhesion a las presentes condiciones y esto, a pesar de
cualquier cldusula confraria que pudiera fi gurar en las
condiciones generales de compra del cliente.

2 - PEDIDOS - PRESUPUESTO

Los pedidos pasan a ser defi nitivos previa aceptacion
escrita o técita de la sociedad DYNAMIC, en lo sucesivo
denominada “la Sociedad”. En caso de entrega de un
presupuesto, el pedido pasa a ser definitivo previo envio
ala Sociedad de su presupuesto aceptado por carta, fax
o cualquier ofro medio de transmisién, en los ocho dias
de su establecimiento. Toda modificacién de pedido o
presupuesto debe ser objeto de un acuerdo escrito entre
la Sociedad y el cliente.

3 - PLAZOS

Lasentregas se efectian en funcion de las disponibilidades
de suministro y transporte, en el orden de llegada de los
pedidos y segun las indicaciones proporcionadas por
lo Sociedad cuando aceptd el pedido. La Sociedad
estd autorizada a efectuar entregas de manera global
o parcial. Los plazos se dan a ftitulo indicativo y no
comprometen a la Sociedad especialmente en caso de
fuerza mayor o casos fortuitos. Ningun retraso de entrega
puede dar lugar a la aplicaciéon de penalidades o danos
y perjuicios, a retencién o cancelaciéon de pedido. En
cualquier caso, sélo se efectuard la entrega al cliente
si estd al dia de sus obligaciones con respecto a la
Sociedad.

4 - ENTREGAS

Los precios se enfienden libre de impuestos, FCA,
embalaje incluido. Excepto indicacion particular en el
pedido o en el presupuesto aceptado, los pedidos se
envian con el porte en suplemento. Todos los gastos de un
envio en urgencia correrdn a cargo completamente del
cliente que hubiera hecho su demanda. Las mercancias
pasan a ser la propiedad del cliente a la salida de los
talleres de la Sociedad, a reserva de la siguiente cldusula
de propiedad. Por consiguiente, todas las operaciones
de transporte, aduana, seguro, manutencidén corren por

cuenta y riesgo del cliente. El cliente debe asegurarse
de la conformidad del envio, de los danos, deterioros
y posibles piezas que faltasen y hacer, si procede las
reservas necesarias, por carta certificada con acuse de

recibo y en el plazo de 72h, dirigiéndose a los organismos
y transportistas en cuestion. El cliente avisard de ello a la
Sociedad.

5- DEVOLUCIONES

Toda devolucidn de un producto debe ser objeto
previomente de un acuerdo formal entre la Sociedad y
el cliente. En caso de aceptacion, se deducird un 10%
para gastos. Los pedidos especiales no podrd devolverse.

6 - GARANTIA

La Sociedad deberd entregar un bien conforme al
confrafo y responderd de los defectos de conformidad
existentes en el momento de la enfrega. Para que el bien
sea conforme al contrato, deberd :

-Estar en condiciones para el uso habitualmente
esperado de un bien similar y corresponder cuando
proceda a la descripcién dada por la Sociedad y poseer
las calidades que ésta presentd al cliente en forma de
muestra o modelo;

-Presentarlascalidadesqueelcliente podrdlegitimamente
esperar habida cuenta de las declaraciones hechas por
la Sociedad, en particular, en la publicidad;

-O presentar las caracteristicas definidas de mutuo
acuerdo entre las partes;

-O estar en condiciones para todo uso especial
buscado por el cliente, que se hubiera comunicado a

la Sociedad y que ésta Ultima hubiera aceptado; Los
aparatos eléctricos se garantizan un ano a partir de la
fecha de compra, contfra todo defecto de fabricacion.
La garantia cubre completamente piezas y mano de
obra. La garantia concierne la sustitucion de toda pieza
defectuosa, pero no podria cubrir las roturas por caida o
choque, los deterioros causados por un empleo anormal
los enores de conexidn o el incumplimiento de las
condiciones de utilizacion prescritas en el prospecto de
empleo.

7 - PRECIOS

Los precios e informacion indicados en los catdlogos
u otros impresos publicitarios de la Sociedad sélo
comprometen ala Sociedad que se reserva el derecho de
aportar todas las modificaciones, dimensiones, materias
O de peso a sus productos presentados o descritos y esto,
sin obligacion de modificar los productos anteriormente
suministrados o en curso de pedido. Las mercancias
se facturan sobre la base de la farifa en vigor en el
momento del pedido. Los pagos se efectiian al domicilio
social de la Sociedad. Salvo estipulaciones particulares,
los pedidos son pagaderos en efectivo cuando se retiran
las mercancias. Cualguier otra modalidad de pago
deberd ser objeto de un acuerdo previo. A falta de pago
en la fecha del vencimiento contractual, se deberdn
automdticamente y sin formalidades a partir del 1er dia de
retraso penalidades por demora iguales a 3 veces el tipo
de interés legal. Ademds se deberd una indemnizacion
global para gastos de recaudacion por un importe de 40
euros automdticamente vy sin formalidades. Si los gastos
de recaudacion son superiores a este importe global,
se deberd una indemnizacién complementaria, previa
presentacion de los justifi cantes. La Sociedad podrd
igualmente suspender toda nueva entrega.

8 - RESERVA DE PROPIEDAD

La Sociedad conserva la completa propiedad de los
bienes vendidos hasta el pago integro por parte del
cliente. Sin embargo, los riesgos de pérdida, robo o
deterioro de las mercancias estdn a cargo exclusivo del
cliente en cuanto pasan a su disposicion. la falta de pago
de un vencimiento podrd conllevar la reivindicacion de
las mercancias entonces existentes.

9 - PROPIEDAD INTELECTUAL

Los disenos, modelos, planos y presupuestos vy
generaimente cualquier fipo de documento que la
Sociedad hubiera entregado al cliente son la propiedad
intelectual exclusiva de la Sociedad: no pueden
comunicarse ni ejecutarse sin la auforizacion escrita de
este Ultimo. Deberdn restituirse tras simple peticion de la
Sociedad.

10 - APLICACION DE LOS CONVENIOS

Ningln refraso, ninguna omision, ninguna folerancia
por parte de la Sociedad en el gjercicio de uno de sus
derechos que resultardn de los presentes se considerard
como implicando por parte de la Sociedad una renuncia
a prevalerse de este derecho.

11 - ATRIBUCION DE JURISDICCION

En caso de conflicto, la Sociedad vy el cliente interesado
recurrirdn al arbitraje efectuado por un solo drbitro que
infervendrd como amigable componedor, elegido
de mutuo acuerdo, o a falta de ello, nombrado tras la
demanda de la parte mds diligente por el Presidente del
Tribunal de Comercio de la Roche-sur-Yon.

Los partes renuncian a cualquier apelacion y recurso
confra la sentencia arbitral que se dictard de forma
definitiva y se comprometen a conformarse a ella sin
recurso ni exequdtur,
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Distribuido por :

Contdctenos para obtener Ia lista de los distribuidores
mds cercanos.

DYNAMIC FRANCIA

Société d'études et réalisations mécaniques dite DYNAMIC
518 Rue Léo Backeland, ZI du Puy Nardon
BP 57 - 85290 Mortagne-sur-Sevre France
Tel. +33 (0)2 51 63 02 72
e-mail : contact@dynamicmixers.com
Siret : SAS - 416450435 - RCS La Roche-sur-Yon : 416 45

UNA NUEVA ALTERNATIVA PARA SUS PREPARACIONES DYNAMIC®©
www.dynamicmixers.com

Création catalogue & photos : www.aioli-digital.com - Imprimé en France - Papier issu de foréts gérées durablement - Crédits Photos : Aioli Digital - Studio HV - JJ. Bernier - Styliste culinaire : Alexandra Pasti.

Document non contractuel - Dans un souci d'évolution, nos produits et Accesorios peuvent étre modifiés.
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